
MENÚ 

casa valadez



Te doy la más cordial bienvenida al Restaurante Casa Valadez, en 
donde con más de 67 años de legado, deleitaré tus sentidos con un 

menú único,exquisito, elaborado con amor y entrega

CONTACTO
chefkarenvaladez.com

chefkarenvaladez@gmail .com

Todo buen día empieza con un buen 
café y buen pan!

Como recomendación del Chef te 
ofrecemos nuestro pan artesanal

elaborado especialmente por:



CEREALES Y PANES

(CEREALS AND BREADS)

¡Inicia tu día con plati l los que han sido elegidos para 
deleitar  y  nutrir  tu alma!

BÍSQUETS ELABORADOS CON YOGURTH NATURAL

Dos piezas abiertas por mitad, calientitos al momento 
con mantequilla

“Two pieces of Biscuit made with buttermilk, warmed with butter

$69

HOT CAKES
 

Dos piezas acompañados de miel maple, chantilly y un toque de 
fruta en almíbar

Two pieces served with maple syrup, whipped cream and fruit

$69

- Con tocino ó jamón ó huevo frito
“With bacon or ham or fried egg”

$85

- Con chispas de chocolate
“With chocolate chips”

$75

-  Con frutas del bosque
“With berries”

$75

WAFFLES

Sabor vainilla o chocolate, acompañados por fruta de temporada 
y gelato de vainilla

“Chocolate or vanilla waffles, berries and vanilla gelato”

$85
 
 

PAN DULCE ARTESANAL

Pregunta por nuestra charola del pan del día

“Artesanal sweet bread”

$14

CORN FLAKES

Cereal servido con fresa o plátano y leche

Cereal served with strawberry or banana and milk

$55

PAN FRANCÉS

Elaborado con Panqué de Nuez

French Toast, with cinammon and sugar

$82

- Con Helado
Add ice cream

$89



(FRUIT SALADS)

ENSALADAS FRUTALES

BIÓNICO

Copa de frutas de temporada, acompañada con granola, 
     miel de abeja y yogurth

“Seasonal fruits with yogurth, bee honey and granola

$95

COLORES DE LA ESTACIÓN 

Ensalada de frutas de temporada

“Plain seasonal fruit

$86

- Con Helado ó queso cottage ó yogurt
“Add ice cream or cottage cheese or yogurth”

$96

COMPLEMENTOS

- Aumenta tu jugo de 7 oz. a 12 oz.
“Increases your juice

$17”

- Queso Cottage
““Cottage cheese

$52

-  Yogurt
Yogurth

$32

HUEVOS
(EGGS)

DE LA GRANJA A SU PALADAR…

AL GUSTO*

Fritos o revueltos, acompañados de tocino, jamón, chorizo, 
albañil, mexicana

Fried , scrambled, with bacon, ham, mexican sausage, with red sauce, 
mexican style

 $85

ASHLAND

Fritos con Jamón, gratinados sobre bísquet, acompañados de 
papa hash Brown.

Two eggs fried on top of a bíscuit, covered with melted cheese and ham, 
served with potato hash brown

$135

- Con Jamón serrano
Add proscuitto

$160

-  Con Salmón ahumado
Add smoked salmon

$170

*Acompañados por frijoles de la Casa
Served with beans



CAMPESTRES

Fritos sobre tortilla frita con frijoles, rajas poblanas y 
salsa ranchera

Two fried eggs on a fried corn tortilla with beans, thin slices of 
poblano pepper and red sauce

$95

RANCHEROS DE LA CASA*

Fritos sobre tortilla de maíz, gratinados y bañados en salsa 
ranchera, acompañados de rodajas de chorizo

Two fried eggs on a corn tortilla, with melted cheese, mexican spicy sausage 
and red sauce

$120

ESCONDIDOS*

Fritos dentro de tortilla de maíz, cubiertos con salsa de 
chicharrón y guajillo, queso y crema.

Two fried eggs into a corn tortilla, covered with red sauce, chicharron (pork 
fried skin), cheese, and cream

$120

DIVORCIADOS*

Fritos con salsa verde y salsa ranchera, acompañados de 
chilaquiles rojos

Two fried eggs with green and red sauce, with chilaquiles

$116

*Acompañados por frijoles de la Casa
Served with beans

BENEDICTINOS ESTILO LA CHEF

Huevo pochado servido sobre bísquet, acompañado por camarón, 
espárragos y bañados en salsa holandesa con un 

toque de cilantro

Two poached eggs on top of a bíscuit, covered with holandise sauce, shrimp 
and asparagus.

$170

MINEROS*

Revueltos con papa y chorizo en salsa minera

Scrambled eggs with potato and mexican sausage, covered with guajillo
 pepper sauce

$110

 RANCHEROS*

Fritos sobre tortilla de maíz, bañados en salsa ranchera

Two fried eggs on a corn tortilla, covered with red sauce

$ 90

*Acompañados por frijoles de la Casa
Served with beans



OMELETTES

HUMBOLT 

Relleno de flor de calabaza, queso panela con cama de 
salsa de frijol

“Stuffed with zucchini flower, cheese and bean sauce

$125

MONTE ALBÁN 

Relleno de queso Oaxaca, con frijoles de la olla, jitomate, cebolla y 
cilantro, acompañado por salsa molcajeteada de la casa.

Stuffed with cheese, beans, chopped tomato, onion and coriander on the top, 
and red sauce

$120

ºJARDÍN UNIÓN

Claras rellenas de espárrago, brócoli, chícharo, queso de cabra, 
espinaca y aguacate.

“White eggs stuffed with asparagus, broccoli, pea, goat cheese, spinach 
and avocado.

$115

TLACOTALPAN 

Claras con jamón de pavo y vegetales

“White eggs stuffed with turkey ham and vegetables”

$115

DE LA MILPA 

Claras con champiñón, nopal, queso panela, acompañado de 
salsa italiana y frijoles

White eggs stuffed with mushroom, cactus, cheese, red sauce and 
beans  on the side

$110

CLÁSICO VALADEZ

Relleno de jamón y queso gouda, acompañado de chilaquiles y 
frijoles

Stuffed with ham, cheese, served with beans and chilaquiles

$125



RECORRIDO MATUTINO 
POR MÉXICO

(MEXICAN BREAKFAST SPECIALS)

CHILAQUILES

Crema, queso fresco, salteados en salsa verde o roja, 
acompañados de frijoles

Crispy corn tortilla with green or red sauce, cream, cheese and beans
 

$96

- Con Pollo
Add Chicken

$150

-  Gratinados con Queso Gouda
Add melted cheese

$140

-  Gratinado y con Pollo
With Chicken and melted cheese

$160

ENCHILADAS DIEGO RIVERA 

Rellenas de flor de calabaza con queso gouda, salsa de chile 
pasilla cremosa y rajas de chile poblano

“Stuffed with zucchini flower, cheese, covered with pasilla sauce, cream and 
thin slices of poblano pepper”

$135

PLATO NORTEÑO

Arrachera 360 gr con chilaquiles y acompañados de frijoles

Flank Steak with chilaquiles and beans
 

$390

ENCHILADAS DE SANTA ROSA

Tres piezas rellenas de puntas de filete, bañadas en pipían rojo, 
servidas con crema, queso y frijoles

Three corn tortilla stuffed with beef fillet, covered with red pipian, cream, 
cheese and beans

$195

MOLLETES GUANAJUATO

Rellenos de chilaquiles sobre frijol, gratinados y cubiertos 
por chorizo

Bread stuffed with chilaquiles, spread of beans, melted cheese and mexican 
spicy sausage

$140



(SET OF FOOD)

PAQUETES

 
AMERICANO

Dos piezas de bisquets con mermelada

Two pieces of biscuits with jam

$130

CAMPESINO

Enfrijoladas de chorizo o queso o pollo

“Corn tortilla stuffed with mexican spicy sausage or cheese or chicken, 
covered with bean sauce, cream and cheese”

$145

DIEGO RIVERA  

Enchiladas rellenas de flor de calabaza con queso gouda, salsa de 
chile pasilla y rajas de chile poblano

“Enchiladas stuffed with zucchini flower and gouda cheese, covered for 
pasilla sauce and thin slices of poblano pepper on the top”

$165

Incluyen Jugo de 7 oz. Coctel de frutas, café o chocolate o leche

Include juice, seasonal fruit, coffe or chocolate or milk

CRIOLLO

Tortilla española rellena de jamón, queso, lechuga, jitomate y 
mayonesa, acompañado con chorizo de pamplona

y lomo embuchado

“Spanish egg tortilla stuffed with ham, cheese, lettuce, tomato, mayonaisse ,
served with pamplona sausage and pork loin”

$160

LATINO

Hot cakes con chispas de chocolate
“

Pan cakes with chocolate chips”

$130

TLACOTALPAN  

Claras con Jamón de pavo y vegetales

“Whites eggs omelette stuffed with turkey ham and vegetables

$155

VALADEZ

Huevos estrellados con mole de la casa, acompañados de 
chilaquiles verdes

“Two fried eggs covered with mole, served with green chilaquiles, cream and
cheese”

 $158



POBLANO

Enchiladas poblanas rellenas de pollo, gratinadas

“Corn tortilla stuffed with chicken, covered with poblano pepper sauce and 
melted cheese”

$155

RANCHERO  

Entomatadas de queso o pollo o chorizo.

“Corn tortilla stuffed with cheese or chicken or mexican sausage, covered
with red sauce, cream and cheese”

$153

REGIONAL 

Huevos crujientes gratinados con champiñón

Two fried eggs on a crispy tortilla with mushroom and cheese

$157

ATLÁNTICO

Frittata de salmón, espárrago, brócoli, chícharo, servido con 
aguacate y salsa cremosa de eneldo

“Salmón Frittata with green vegetables, avocado and dill creamy sauce”

$165

(DRINKS)

BEBIDAS

Café Americano 

Café Express
	     
Café Latte		

Café Nespresso	                                                       

Capuchino con Cajeta

Capuchino Nespresso

Capuchino con Rompope

Capuchino de Sabores

Capuchino Tradicional

Choco-milk

Chocolate Caliente	

Fracapuchino

Fracapuchino de sabores

Jugo

Malteada (vainilla y chocolate)

Té caliente

Té helado

Té orgánico

Vaso de Leche
(entera, o reducida en grasa o deslactosada)

$30

$30

$40

$57

$57

$60

$60

$65

$50

$57

$40

$80

$90

$40

$95

$30

$45

$60

$30



Para Consentir a nuestros clientes el pan artesanal que servimos 
en la mesa es elaborado en nuestros hornos con la más alta 

calidad y sin costo adicional.

Además contamos con venta para llevar. 

Pregunte a su mesero

Docena de pan salado

$60

·  En caso de requerir factura, estas se deberán emitir el día
del consumo.

·  Todos nuestros precios no incluyen propina.
Tip not incluided

·  Si al momento de pagar no recibes tu ticket, tu consumo 
será gratis.

If you don’t  recieve your ticket in the moment of your payment,  
you won’t get charged.

NUESTRO PAN DE MESA SALADO ESTÁ 
A LA VENTA

We have homemade bread to go

Ask to your waiter



En este esteblecimiento trabajamos con las más 
altas normas de calidad, sin embargo, el consumo de 
los alimentos crudos implica un riesgo que queda a 

consideración del comensal.

This establishment works with the highest quality norms, 
however, the ingestion of raw food it implies a risk that 

falls under the consideration of the client.

www.casavaladez.com


